Pressemitteilung zur ANUGA, KéIn LIENIG®

Wildfrucht-Verarbeitung

vom 08.10. - 12.10.2011 (Halle 08.1 Stand 081D006A) ®

Dabendorf, den 05.09.2011

GESUNDE WILDFRUCHTE auf der ANUGA 2011

Einheimische Produkte aus Topinambur, Sanddorn, Aronia werden prasentiert

Regionale Exoten bestimmen auch dieses Jahr wieder unseren Messestand auf der
ANUGA in KéIn. Brandenburger Topinambur und Sanddorn sowie Aronia aus der
Lausitz sind nicht nur regional, sondern auch gesund. Aber auch andere rote
Wildfrichte wie Holunder, Cranberry, Heidelbeere, Hagebutte, schwarze
Johannisbeere oder Schlehen spielen in vielen Kombinationen eine wichtige Rolle.

Einheimischer Sanddorn (Hippophae Aronia (Aronia
Topinambur (Helianthus Rhamnoides L.) ist reich an melanocarpa L.) ist eine
Tuberosus L.) liefert naturlichen Vitaminen (A, einheimische Beerenfrucht,
prabiotische Kohlenhydrate B, C, E), essentiellen mit einen besonders hohen
(Inulin) und Mineralien. Er Fettsauren und Gehalt an Anthocyanen
unterstitzt die positive Bioaktivstoffen. bzw. Polyphenolen. Eine

ideale gesunde Zutat von

Magen- Darmflora und
Lebensmitteln aller Art.

versorgt gestresste
Darmzellen.

Als Verarbeiter bieten wir Erzeugern im landwirtschaftlichen und obstbaulichen
Bereich langfristige Liefervertrage zu attraktiven Konditionen an.

\

e ®
Bc V Cc;l. o Sanddorn, Netzwerk
i / Mit uns Bio erleben

Brandenburger
Erndghrungs
Netzwerk e.V.

Weitere Informationen:

Frank Lienig; Lienig Wildfrucht-Verarbeitung
Dabendorf, Markische StraBe 69 (Gewerbegebiet); 15806 Zossen
Tel.: +49 (0)3377 / 328 - 0, Fax: +49 (0)3377 / 328 - 115
Funk: +49 172 6431545
e-mail: flienig@Lienig.com
WEBSITE: http://www.Lienig.com
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