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Mit vereinten Kriften
fiir Topinambur geworben

Kostproben von Eis, Brot, Miisli, Saft und der Knolle selbst

Der Wernikower
Landwirt Hans-Heinrich
Griinhagen und
TGZ-Mitarbeiterin
Irmgard Ritzmann aus
Zootzen werben fuir die
Knolle.

Von Dirk Klauke

BERLIN | Das Topinambur-Bio-
schokoeis schmeckt etwas un-
gewohnt. ,Ihnen fehlen die
Geschmacksverstérker, sagt
Claudia Lill zum Verkoster.
Die 48-jahrige Potsdamerin

menden Pflanze. Damit ist sie
nicht allein.

Die 20 Mitglieder des Verei-
nes ,Europiische Gesell-
schaft zur Férderung der Topi-
nambur” haben sich in die-
sem Jahr sogar einen eigenen
Messestand auf der Griinen
Woche geleistet. Hier wech-
seln sich Erzeuger wie Werni-
kows Landwirt Hans-Hein-
rich Griinhagen und Joachim
Gawlik aus Kriimmel in Meck-
lenburg-Vorpommern ab. Ver-
markter wie die Neuruppiner
TGZ-Mitarbeiterin  Irmgard
Ritzmann aus Zootzen und
Eisvisionérin Claudia Lill sind

hat es extra zur griilnen Wo-  ebenfalls im Boot.

che hergestellt. Die Marke- Irmgard Ritzmann hebt die
tingfachfrau sammelte seit gesunde Wirkung der Knolle
Jahren Erfahrung zu fiir den Verdauungs-
yverriickten“ Eissor- 1 trakt hervor. Das
ten. Sie vermarktet »Topinambur Inulin sei im Diinn-
Produkte der statt darm  verdaulich
Rheinsberger Eis-  Antibiotika und wirke im Dick-
zauberei Wolfgang B darm  prabiotisch
Brasch aus Rheins- d .. ., auf die Verdauung
berg. Nun hat sie Futtermittel“ unterstiitzende Bak-
sich mit ihre Firha 8 terien. Auferdem
»Vision Eiz“ selbst- Irr_lr_|gza ﬁeﬁ'rt:m?: " sei Topinambur be-
stindig  gemacht. PP sonders fiir Diabeti-
Das  Biofruchteis ker geeignet, da das
der Knolle schmeckt echt le-  Inulin ohne Insulin wirke. Da-
cker. Claudia Lill schwort auf — mit sich die Messebesucher
die gesunde Wirkung der ur-  selbst ein Bild machen kon-

spriinglich aus Mexiko stam-

nen, gibt es neben Informati-

onsmaterial einige Kostpro-
ben. Dazu gehdren Brot,
Miisli, Saft, Hochprozentiges
und natiitlich die Knolle
selbst.

Sogar der Spreewaldkoch
nutzt auf der griinen Woche
Topinambur aus Wernikow.
,»Ich habe ihm gerade einen
Sack voll riibergebracht, be-
richtet Irmgard Ritzmann.

Sie verspricht sich aufer-
dem viel von Topinambur als
Futtermittelzusatz. Ritz-
mann: ,Dann kann auf Anti-
biotikazusitze verzichtet wer-
den.“ Entsprechende Versu-
che unter Regie des Neuruppi-

auf der Griinen Woche

Griine Woche

m Auf der 77. Griinen Woche
in Berlin prasentieren sich bis
29. Januar Aussteller der
Landwirtschafts-, Hotel- und
Gastronomiebranche aus aller
Welt.

= Die Brandenburg-

halle (Halle 21a) nutzen rund
300 Aussteller.

m Aus der Region sind in
Halle 21a der Tourismusver-
band Prignitz, die Touristinfor-
mation der Stadt Rheinsberg
und die Eiszauberei Brasch
aus Rheinsberg vertreten.

= In Biomarkt-Halle 6.2a
finden sich am Stand des
Topinamburvereins ebenfalls
hiesige Vertreter. Irmgard
Ritzmann aus Zootzen wird
nach gestern wieder Montag
und Sonntag am Stand sein.
Hans-Heinrich Griinhagen
aus Wernikow kommt néchs-
ten Freitag.

w Swantje und Wilhelm
Schikel von der Bioranch
Zempow sind am morgigen
Sonntag und am Montag in
der Biomarkt-Halle 6.2a.

ner TGZ mit dem Neuruppi-
ner Futtermittelwerk verlie-
fen ,vielversprechend”.



